@ PRESENTE LATELIER DE PATISSERIE ET DE CUISINE CREATIVE

NOUS VOUS PROPOSONS 3 ATELIERS POUR STIMULER, FEDERER OU
RECOMPENSER VOS EQUIPES AUTOUR D'UNE ACTIVITE CONSENSUELLE
PORTEUSE D'IMAGES TRES POSITIVES

" Atelier La main ala pate : cours de patisserie
| ou de cuisine autour d'un théme choisi. .
Dégustation garantie ! E L) ;

CONVIVIALITE + PLAISIR + GESTION DU #

STRESS e | —

o — ****** A’reller Les papilles voyageuses : Atelier
‘r ‘ découverte des épices et mise en ceuvre par
I'équipe dans une recette originale

CURIOSITE + PARTAGE +
OUVERTURE

Atelier Les Chefs |: Créez en équipes des
bouchées sucrées et salées, ou des assiettes,
a partir d'une sélection d'ingrédients et de nos

conseils

COHESION + CREATIVITE + CHALLENGE

Pour toute information, contacter Domcune de Grand Maison Tél 06 45 48 80 34

Grace a sa participation a la 1ére saison
« Le Meilleur Patissier » sur M6,
Sylvie a fait connaitre sa vision de la
patisserie, saine, peu sucrée, moins grasse,
sans ingrédients chimiques, BIO chaque
fois que c'est possible.

Formée a 1'Institut Paul Bocuse, et a
I'Ecole du Grand Chocolat Valrhona,

en circuit professionnel, cette ex-cadre

marketing de 'agro-alimentaire mets

toute sa technique et sa sensibilté en
ceuvre pour vous fair découvrir la

GOURMANDISE SAINE &
EQUILIBREE,

dans des ateliers conviviaux



mailto:contact@reception-grandmaison.fr
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